SEIT 2008

ZU GAST UND
DOCH ZUHAUSE.

HERZLICH WILLKOMMEN

ZEIT ZUM GENIEBEN






BEI UNS KONNEN SIE:

Entspannt genieflen, in einem der schonsten

Gebiude in der Liibecker Altstadt.

Genauso wie in der wunderschdénen
Stadt Wien, in der die Kaffeehauser in
historischen Bauten zu finden sind, ist
das Lubecker Kanzleigebaude wahrlich

einer der schonsten Orte fur das Aufein-

andertreffen von Tradition und Moderne.

Als sich 2008 die Gelegenheit ergab,
zdgerte die Hamburger Unternehme-
rin Guner Canan Canbek, die bereits
jahrelange Erfahrungen aus namhaften
Kaffeehausern aus ihrer Heimatstadt
mitbrachte, nicht lang und er6ffnete das

Wiener Caféhaus in Lubeck.

lhre Veranstaltung in einem der

schoénsten Gebaude in Libeck:

Wir laden Sie, verehrte Gaste, um Ver-
weilen ein. Allein, zusammen oder mit

bis zu 100 Personen.

In unseren wunderschénen Raumlich-
keiten wird lhre Veranstaltung zu einem

denkwdurdigen Event.

Sprechen Sie uns gern an.

In bester Lage kdnnen Sie auf zwei
Etagen und der beliebten AuBenterrasse,
morgens eine besondere Fruhstlcksaus-
wahl, ab mittags ein reiches Tortenbuffet
und gegen Abend einen Aperitif oder

einen gepflegten Wein genieBBen

Freundlich und zuvorkommend umsorgt
von lhrer Gastgeberin und den 30 Mit-

arbeiterinnen und Mitarbeitern.

Bei uns kénnen Sie sich noch Zeit

nehmen: Zeit zum GenieBen.
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DAS LUBECKER
KANZLEIGEBAUDE

EIN STUCK GESCHICHTE

Das Kanzleigebaude steht nicht nur mitten im Herzen der
LUubecker Altstadt, sondern auch fur die bewegte Historie
der Stadt.



Nérdlich des Liibecker Rathauses
befindet sich das Kanzleigebdude:

Es wurde 1485 im gotischen Stil gebaut. In
den Jahren 1588 und 1614 wurde das Ge-
baude bis hin zur MengstralBe erweitert.
Es war der Sitz der Notare und Rats-
schreiber, die hier auch von 1277 bis 1863
das Niederstadtbuch fuhrten, welches
heute eine bedeutende Geschichtsquelle
darstellt.

An der Westseite befindet sich ein ca.

50 m langer Arkaden-Gang, der entlang
des Chors der Lubecker Marienkirche zur
Nordseite des Rathauses fuhrt. Bis 1818
befanden sich in den offenen Arkaden
des Untergeschosses Buden, in denen
Kurschner und Schuster ihre Geschafte
und Werkstatten hatten.

Exklusive Eindriicke der

historischen Schatze im

Libecker Kanzleigebaude.

Scannen Sie die neben-
stehenden QR-Codes und

erleben Sie Geschichte.

Spater diente das Bauwerk als Polizei-
wache, zu der auch ein kleines Gefangnis
gehorte, der "Bullenstall" genannt. Uber
der Hasenpforte an der Ostseite des
Gebaudes befindet sich ein Erkerfenster.
In dem dazugehérigen Raum hatte der

Polizeisenator seinen Sitz.

Im Inneren des Kanzleigebaudes befinden
sich u.A. der "Renaissance-Saal" und die
"Kommissionsstube" (ehem. Gerichtssaal).

In den 1920er- und 1930er-Jahren wurde
das Kanzleigebaude renoviert. Dabei
entstand der von Asmus Jessen gestal-
tete Klinker-FuBboden sowie 1939 die
Ausmalung eines Saals im Obergeschoss
mit Adlermotiven (Adlersaal) durch Peter

Thienhaus.



CAFEHAUS KREATIONEN
GRORES FRUHSTUCK

Ob allein oder zusammen - ein Frahstlck in unserem Caféhaus ist nicht nur ein
geschmackvoller Startin den Tag, sondern ebenso eine genussvolle Auszeit, die

Sie mit allen Sinnen genieBen kénnen.



Unsere Friihstiickszeiten
Montag bis Samstag  09:00 bis 12:00 Uhr | Sonntag 10:00 bis 13:00 Uhr

GOURMET FRUHSTUCK zb zwei Personen 236 € 22,50

Variation frischer Brotchen, Kaseplatte mit franzosischen & deutschen (pro Person)
Kasesorten und frischem Obst, Aufschnittvariationen mit Roastbeef,

Parmaschinken, Chorizo-Salami, geraucherter Putenbrust, Fleisch-

salat, Zwiebelmett, Graved Lachs mit Honig-Dill-Sauce, Ruhrei aus

Bio-Eiern mit Narnberger Rostbratwrstchen, hausgemachte Café-

haus-Konfiture, Butter, dazu frisch gepresster Orangensaft

WIENER FRUHSTUCK "2 3¢ € 16,90
Variation frischer Brotchen, Aufschnittvariationen mit geraucherter Pu-

tenbrust, Mettwurst, Camembert, Krauterschmand, frische Tomate in

Scheiben, Graved Lachs mit Honig-Dill-Sauce, Rthrei aus 2 Bio-Eiern

und Speck, hausgemachte Caféhaus-Konfiture, Butter

MEDITERRANES FRUHSTUCK **© € 16,50

Honigmelone mit Parmaschinken, Tomate-Mozzarella mit Pesto,
Chorizo-Salami, italienische Mortadella, Schafskase und Castello
Danablu, Ruhrei von 2 Bio-Eiern mit Tomatenwdrfeln und Lauchzwie-
beln, hausgemachte Caféhaus-Konfiture, Butter und Brotchenkorb

KASE FRUHSTUCK **© € 16,90
Téte de Moine, Castello Danablu, Tomate-Mozzarella mit Pesto,

Schafskase, Krauterschmand und Camembert, 1 gekochtes Bio-Landei,

hausgemachte Caféhaus-Konfiture, Butter und gemischter Brotchenkorb

LUBECKER FRUHSTUCK **° € 15,90
Holsteiner Schinken und Mettwurst, Zwiebelmett, Gouda,

Fleischsalat, 1 gekochtes Bio-Landei, hausgemachte Caféhaus-Konfi-

tdre, Butter und gemischter Brotchenkorb

Tellerpauscha[e
fir geteiltes

Frihstick:

2,00 €

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



KLEINES FRUHSTUCK
& KORN-AN-KORN-BROTE

Der kostliche Start in lhren Tag: Unseren kleinen aber feinen Fruhsttckskreationen
kénnen Sie nach belieben, z.B. mit einem frischen Obstsalat erweitern.
Ein guter Morgen, sorgt fur einen guten Tag.



KANZLEI FRUHSTUCK" * ¢ € 8,50
2 halbe belegte Brotchen mit Wurst und Kase
1 gekochtes Bio-Landei

PARISER FRUHSTUCK ¢ € 5,50

1 Croissant oder Brotchen, Butter und Caféhaus-Konfitlre

KIDS FRUHSTUCK | bis 12 Jahre ©#¢ € 750
1 Croissant mit Nutella und nach Wahl: 1 Tasse heiBe Schokolade

UNSERE KORN-AN-KORN BROTE

fur Sie belegt und frisch aufgebacken

Das Rustikale ** € 14,50
mit Bio-RUhrei, 4 Rostbratwurstchen & frischen Krautern

Das Mediterrane *° € 13,50
mit Bio-Ruhrei, geschmolzenen Tomaten & frischem Schnittlauch

Das Herzhafte ° € 12,50
2 Bio-Spiegeleier & Bacon

& Avocado-Brot' € 14,50
mit Frischkase, Kresse, Schalotten & Tomaten
+ Spiegelei € +3,50
Das Maritime "~ € 16,90

mit gebeiztem Lachs mit Meerrettich & Honig-Dill-Sauce

Strammer Max "’ € 13,50
Holsteiner Katenschinken & 2 Bio-Spiegeleier

Fitness-Brot ' © € 12,90
hausgemachter Krauter-Schmand mit Tomatenscheiben
& frischem Schnittlauch

Avocado-Lachsbrot | Super proteinreich € 19,00
mit Frischkase, Avocado & Graved Lachs, Kresse & Schnittlauch

+ 2 Bio Spiegeleier € +350

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



INDIVIDUELLES FRUHSTUCK
& ERWEITERUNGEN

Stellen Sie sich lhr eigenes Fruhstuck nach Herzenslust zusammen: Sie haben die
Auswahl aus vielen schmackhaften und besonderen Komponenten. Durfen wir lhr
personliches Menl mit einem frisch gebruhten Kaffee abrunden?



1 Croissant *© € 2,50
halbes belegtes Brétchen ' mit € 4,00
Zwiebelmett

Fleischsalat

Camembert ©

Feta®

Serrano Schinken € +0,50
Holsteiner Katenschinken € +0,50
Téte de Moine © € +1,00
2 Scheiben Craved Lachs * ¢ € 6,50
mit Honig-Senfsauce

Wiener Caféhaus Konfitiire € 2,50
Erdbeer oder Mango-Orange

2 Spiegeleier”’ € 4,90
1 Portion Rihrei ° € 4,90
mit frischem Schnittlauch

mit Speckwurfeln € +1,00
mit geschmolzenen Tomaten € +100

UNSER TIPP
ZUM FRUHSTUCK

Frischer Obstsalat
klassisch

mit Bio-Landjoghurt

mit Bio-Landjoghurt & MUsli

Detox Tee mit Ingwer, Minze & Zitrone

vw Frisch gepresster Orangensaft 0,2

Besonderheiten & Allergene

1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan




KUCHEN, TORTEN
& FEINGEBACK

Lassen Sie sich inspirieren: In unserer Kuchentheke finden Sie neben unseren
Klassikern, saisonalen Kuchen und Torten, ein groBes, wechselnde Angebot an

stBen Kostlichkeiten!



PREIS

PRO STUCK
CAFEHAUS KUCHEN
Joghurt-Quark-Tértchen € 4,70
Apfel-Mohn-Kuchen 346 € 4,70
Stachelbeer-Baiser-Schnitte € 4,70
Dresdner Apfelschnitte *3© € 4,70
HAUSGEMACHTE TORTEN
Sachertorte mit Sahnehaubchen 3% € 5,50
Schoko-Truffeltorte 12 4@ € 5,50
Schweizer Zitrone mit Marzipan 346 € 550
Schoko-Cognac-Torte mit Praline 13467 € 550
Himbeertorte € 5,20
Kase-Kirsch-Torte *36 € 520
Schwarzwalder-Kirsch-Torte 246 € 490
Apfeltorte mit Florentinerdecke *34°© € 490
Kase-Mandarine in Schmand 348 € 490
Franzosische Lemontarte 36 € 490
LUbecker Nussmarzipan € 490
ERLESENES FEINGEBACK
Florentiner Taler 3% € 450
Kopenhagener gefullt mit Marzipan 34 € 4,50
Nuss-Nougat-Ring *3 46 € 4,80
Baumkuchenschnitte *34¢ € 480
Mandel- oder Nusskracher %34 € 450
Mandelhérnchen 347 € 4,50

KENNEN SIE SCHON UNSERE
WIENER CAFEHAUS-KONFITURE?

Holen Sie sich den Caféhaus-Genuss nach Hause:
Unsere hausgemachten Marmeladen in den Sorten

Erdbeere 300-g Glas 9,00 €

Mango-Orange 300-g Glas 9,00 €

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



FEINE CAFEHAUS
MEHLSPEISEN

Lassen Sie sich von unseren feinen Wiener Caféhaus Mehlspeisen verzaubern.
Fluffige Waffelteige und cremige Sahne harmonieren mit fruchtigen Komponen-
ten in einer einzigartigen Symphonie der Sinne.



PREIS

PRO STUCK
WIENER WINDBEUTEL **°©
aus Brandteig
gefullt mit Schlagsahne, dazu Vanilleeis und Zimtpflaumen € 890
gefullt mit Schlagsahne, mit Vanilleeis, Weichselkirschen und Eierlikér € 950
gefullt mit Schlagsahne, mit Vanilleeis und frischen Erdbeeren € 950
(saisonal von Mai-Juli)
FRISCHE WAFFELN '~ °©
mit Puderzucker € 4,80
mit Kirschen, Vanilleeis und Schlagsahne € 9,00
mit Nuss-Nougatsauce, Banane, Vanilleeis und Schlagsahne € 10,50
mit Erdbeeren, Sahne, Vanilleeis & Hausgemachter Erdbeersauce € 12,00
mit belgischem Eierlikor-Eis, karamelisierten Nussen, Sahne & Eierlikor € 12,00
WACHAUER MARILLENKNODEL *°
auf Vanillesauce und Schlagsahne € 790
ALT WIENER APFELSTRUDEL **©”
ohne Rosinen
mit Vanilleeis und Schlagsahne € 8,50
KAISERSCHMARRN *7 %7
mit Rumrosinen
frisch zubereitet mit Zimtpflaumen und Vanilleeis € 1390
frisch zubereitet mit Apfelmus und Vanilleeis € 12,90
mit Rhabarberkompott und Vanilleeis € 14,50

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



WIENER CAFEHAUS
KAFFEESPEZIALITATEN

Vollmundige Kaffeearomen mit samtiger Crema, frisch fur Sie aufgebruht. GenieBen

Sie echte Klassiker und unsere kreativen Kaffeespezialitaten. Sie kdnnen unseren

Marzipan-Kaffee Ubrigens mitnehmen — eleganter Caféhaus-Genuss fur zu Hause.

FUR DAS
BESONDERE
EXTRA

Verfeinern Sie lhren
Kaffee mit unseren

Aroma-Spezialitdten:

Vanille, Karamell,
Praline Nuss,
Wiener Mandel €1,00




Espresso

einfach 2,90
doppelt 4,20
Heimbs Kaffee

Becher 3,80
Kannchen 5,20
Espresso Macchiato

einfach 2,90
doppelt 4,50
Café Crema 3,90
mit Schlagsahne 4,50
Libecker Marzipan Kaffee 4,90
Filterkaffee, 100 % Arabica, aromatisiert Z‘:ﬁf;ﬁ;

mit Sahne +1,00
Kaffee entkoffeiniert

Tasse 3,80
Kannchen 5,20
Cappuccino 4,20
Milchkaffee 4,60
Latte Macchiato 4,60
Franziskaner

verlangerter Espresso mit Schlagsahne 3,80
Kapuziner

doppelter Espresso mit Schlagsahne 5,50
Irish Coffee

mit Irish Whiskey & braunem Zucker 7,50
Maria Theresia

doppelter Espresso mit Grand Marnier & Schlagsahne 7,50
Wiener Melange 4,80
Pharisder

doppelter Espresso mit Rum & braunem Zucker 790
Café Baileys 8,50
Original tirkischer Mokka

suB oder halbsuB 4,50
Labecker Glas

Café Crema mit Marzipanlikér & Sahne 790
Café Nougat

mit Praline Nuss Aroma 790
Café Advokaat

Café Crema mit Eierlior & Sahne 790

Besonderheiten & Allergene

1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten

5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



HEIBSGETRANKE &
HOT CHOCOLATE VON LINDT

Echte Seelenwarmer fUr den einen oder anderen stBen Moment: Echte zart-
schmelzende Lindt Gourmet-Schokolade als Basis fur unsere traumhaften heien

Schokoladen-Kreationen.



HOT CHOCOLATE VON LINDT CHOCOLATIER

Vollmilch, feinherb oder weiBBe Schokolade

HeiBe Schokolade mit Schlagsahne

Tasse € 4,40
Kannchen € 590
HeiBe Rum-Schokolade € 750

feinherb mit Rum & Schlagsahne

Franzoésische Schokolade € 750
feinherb mit Gran Marnier & Schlagsahne

Italienische Schokolade € 750
feinherb mit Amaretto & Schlagsahne

HeiBe Mon Chéri
feinherb mit Kirschwasser & Schlagsahne € 750

Chocolat blanc tacheté € 590
weiBe Schokolade geschichtet mit Espresso

Original Baileys Schokolade € 8,50
HEIRGETRANKE
Chai Latte mit Milch € 490

Erlesene GewUrzmischung mit Zimt & Kardamom

Goldene Milch (zubereitet mit Hafermilch) € 6,90
warmende Kurkuma-Latte mit Zimt

HeiBe Milch € 3,00
+ Honig € 4,00
HeiBe Zitrone € 490

frisch gepresst mit Honig

Glihwein € 4,50

Glihwein mit Schuss € 6,00
Rum oder Amaretto

Rumgrog € 590
mit 5 cl Hansen Rum

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



CAFEHAUS TEE
FRUCHTE & KRAUTER

Unsere einzigartigen Teemischungen entfuhren Ihre Sinne in ferne Lander und
bluhende Garten. Wenn Sie méchten, kédnnen sich den Caféhaus-Genuss mit nach

Hause nehmen: Die Teesorten kénnen Sie bei uns erwerben.



TEEGLAS
ca. 370 ml

FRUCHTE-TEE-MISCHUNGEN

Bitterlimonade, Grapefruit-Zitrone-Note, aromatisiert € 6,50
Eine groBartige, frische Kombination aus kandierten Ananaswdrfeln,

gesauerten Apfelstlcken, Zitronengranulat und groB3en, gefrierge-

trockneten Zitronenschalen bietet geschmacklich eine feine, herb-sau-

re und auch etwas st3e Grundlage - wie eine leckere Bitterlimonade.

Apfelstrudel, Zimt-Note, aromatisiert € 6,50
In dieser ausdrucksvollen Teemischung sind, neben dem wohlschme-

ckenden Aroma der Kuchenspezialitat, luftgetrockneten Apfelwrfel

und geschmacksintensiven Zimtstlckchen. Eine groBztgige Portion

Sahne-Aroma rundet beide Geschmacksnoten cremig-weich ab.

Omas Garten, Erdbeer-Note, aromatisiert € 6,50
All diese Aromenschatze von kdstlichen Fruchten und Beeren auf einer

appetitlich aussehenden Fruchtemischung lassen alte Kindertraume

wieder wahr werden.

KRAUTER-TEE-MISCHUNGEN

Krautertanz, ohne Zusatz von Aroma € 6,50
Diese erfrischende Krauterteemischung Uberzeugt ganz ohne Aroma.

Tauchen Sie nun ein in diese Welt voller geheimnisvoller Dufte von

Apfel, Pfefferminz, Zitronenschale, Erdbeeren und Rosenbluten.

Kurkuma Gold, Kakao-Aroma € 6,50
Veredelt wird der Tee durch reine Kakaoschalen und Ingwer. Verfeinert
mit Fenchel, Anis und abgerundet durch cremige Vanille-Nuancen.

Lemongras-Erdbeer, Erdbeer-Zitrone Aroma € 6,50
Sanfte Krautertee mit frischer, angenehmer Zitronengras- Note und
harmonischem Erdbeeraroma.

Pfefferminze, loser Tee € 6,50
Halten Sie inne, schlieBen Sie die Augen und genieBen Sie diese crispe
Bergfrische die sich so wunderbar einzigartig in der Tasse entfaltet.

Sieben Chakren, Bio-GewUrztee ohne Zusatz von Aroma € 6,50
Diese Mischung bringt die Ebenenin Einklang und in ein harmonisches
Gleichgewicht. Der ideale Gefahrte fur Teeliebhaber auf der Suche

nach Balance und Starkung der Ausstrahlung.

Ingwer-Fresh, ohne Zusatz von Aroma € 6,50
Fruchtig-frisches Zitronengras und wurziger Ingwer erganzen sich

perfekt und werden durch eine ordentliche Portion SuBholzwurzeln

abgerundet.

Caféhaus
Genuss fijr Zuhause:

Sie kénnen alle unsere
Teesorten bej
kaufen.

uns

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein | & vegetarisch | @ vegan



SCHWARZ-, GRUN- &
ROTBUSCH TEEMISCHUNGEN

Harmonische Kompositionen aus edlen Tees kontrastiert mit aromatischen Friach-
ten oder GewdUrzen, verfuhren lhre Sinne mit jedem Aufguss. Versuchen Sie doch
mal unseren Literatentee, dieser wurde eigens fur unser Caféhaus kreiert.



Wiener Caféhaus Literatentee, aromatisiert

Eine Mischung aus Schwarztee, aromatischem grinen Jasmintee und
edlem Silver Needle Tee. Orangenschalen und Karamellsttcke sind die
passende Dekoration fur diese Mischung

6,50

"Margaret's Hope" Darjeeling Second Flush

Ein spritziger, vollaromatischer Tee aus dem Anfang der second-
flush-Periode. Satte, bernsteinfarbene Tasse. Das Bouquet aromatisch,
wurzig, mit etwas SuBe!

6,50

Earl Grey Premium, Bergamotte-Note, aromatisiert
Ceylonteebasis, welche ein besonders drahtiges, sehr ebenmaBiges
Blatt und eine feine Wurze mit sich bringt, abgestimmt mit feinstem
Yunnan-Tee und naturlichem Bergamotteol.

6,50

Mangalam Assam Schwarztee, Bio-Tee
Liebevoll verarbeiteter, groBblattriger Tee mit vielen goldenen Tips.

Lieblich-malzig und wurzig-rund, mit dunkler bernsteinfarbener Tasse.

6,50

Labecker Marzipan Tee, aromatisiert

Das unvergleichliche Aroma aus gemahlenen Mandeln, Zucker mit
Rosenwasser und ausgewahlten GewdUrzen, bildet eine hervorragende
Symbiose mit dem aromatischen, schwarzen Tee. Ein Genuss, nicht
nur fur Marzipanfans.

6,50

Feiner Jasmintee, Bio-Grlntee aus biologischem Anbau 6,50
einem typisch ausgepragten Jasminduft und leicht fruchtig-herber

Note ist dieser Tee ein idealer Essensbegleiter oder Durstldscher.

Black Sencha SiiBe Feige, Schwarz- & Grinteemischung 6,50
GrofBe Feigenviertel untermalt von leuchtend-blauen Kornblumen-

bluten sind hier ein Hingucker. Geschmacklich verzaubert dieser edle

Tee mit Noten von suBen Feigen und lasst uns innehalten und den

Moment genieBen.

Engelskuss, Grin- & WeiBteemischung, Maracuja-Aroma 6,50
in perfekter Symbiose: Aromen von Passionsfrucht, Ananas und Erd-

beere und hochwertigem grinen Tee, finden eine perfekte Erganzung

in den zugefugten Fruchtstickchen und Bluten. Ein Tee fur Engel ge-

macht.

Karamell, Sahnekaramell Note, aromatisiert 6,50
Diese leckere Komposition erhalt durch Zugabe von sahnig-cremi-

gem, typisch leicht gebranntem Karamellaroma ihren kostlich runden

Geschmack.

SiiBe Siinde, Himbeer-Vanille Note, aromatisiert 6,50
Romantische Teemischung mit rosigen und beerig-stBen Momenten,

vollendet mit ganzen Himbeeren und VanillestlUckchen.

Mozart Tee, Pistazie-Vanille Note 6,50

Mit ihrem unverwechselbaren Aroma, vermischt sich die gerdstete
Pistazie perfekt mit der cremigen Schokolade. Abgerundet wird die
Mischung mit einer dezent milchigen Note der Kokosnuss und herben
Note der Kakaoschalen.

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein | & vegetarisch | @ vegan



KALTE GETRANKE &
CAFEHAUS LIMONADEN

Ein Glas vor-, zum oder nach dem Essen oder als erfrischender Durstloscher in
der Shopping-Pause. Prickelnde Getranke oder unsere frisch gepressten Safte

erfrischen und beleben.



MINERALWASSER

Voéslauer still

0,251 € 350
0,751 € 750
Voslauer prickelnd
0,251 € 3,50
0,751 € 750
ERFRISCHUNGSGETRANKE
Coca Cola Sortiment Flasche 0,2 |
Cola € 380
Fanta € 3,80
Mezzomix € 380
Sprite € 380
Richard's Sun Eistee Flasche 0,33 [
Pfirsich € 450
Zitrone € 450
Blaubeere € 450
Thomas Henry Flasche 0,21
Tonic Water € 420
Bitter Lemon € 420
Ginger Ale € 4,20
Wild Berry € 4,20
SAFTE & SCHORLEN
Orangensaft, frisch gepresst 0,2 | € 650
Apfelsaft, naturtrib 0,2 | € 380
Rharbarber O,2 | € 380
Maracuja 0,2 | € 380
Schwarze Johannisbeere 0,2 [ € 380
Schorlen 0,3 | € 450
CAFEHAUS LIMONADEN
Minze-Limetten-Holunderschorle mit Eiswurfeln, 0,4 € 550
Tango Mango Lemonade mit Minze & Mango, 0,4 [ € 650
€ 6,50

Pink-Grapefruit-Limonade mit Fruchtpuree, 0,4 |

Besonderheiten & Allergene

1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten

5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



Jetzt Probieren!

Mit Prosecco & Beeren

10,50 €

LONGDRINKS &
COCKTAILS

Manche Tage sind zum Feiern da, andere um sie zu so einem zu machen! Unsere
fruchtig-spritzigen Cocktails und geschmeidigen Longdrinks passen zu jeder

Stimmung und Gelegenheit.



APEROL

Spritz classic
fruchtig-herber Klassiker mit dem gewissen Etwas: Aperol, Prosecco,
Soda

9,00

Maracuja Spritz
Aperol, Maracujasaft, Prosecco, Soda und Limettensaft

9,50

Rhabarber Spritz
sommerlich-suB-spritzig: Aperol, Rhabarbersaft, Soda

9,50

Berry Flamingo
fruchtig-frische Bowle mit roten Beeren: Aperol, Prosecco,Soda, Erd-
beersirup

10,00

GIN

Malfy Gin Rosa
mit dem Duft von Pink Grapefruit, Rhabarber und Wacholder: Malfy
Gin, Tonic Water

12,50

Bulldog Tonic
sanft und doch unwiederstehlich erfrischend: Bulldog Gin, Tonic Water

12,50

Hendrick's & Henry Gin Tonic
Hendricks Gin mit Thomas Henry Tonic

12,50

CAMPARI

Campari Tocco Rosso
Campari, Holunderblutensirup, Prosecco

Campari Orange
Campari, frischer Orangensaft, Prosecco

9,50

12,50

SEKT-MIX

Hugo
Frische Minze, HolunderblUtensirup, Prosecco, Soda

9,00

Wildberry Lillet
Lillet Blanc, Wildberry Saft mit Eiswurfeln und Beeren

10,00

MARTINI

Espresso Martini
Espresso, Eiswurfel, Wodka, Kaffee-Liqueur und Eiswurfel

12,00

Passionsfrucht Martini
Maracujasaft, Wodka, Prosecco, Eiswurfel und Vanille-Note

12,00

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan

I GenieBen Sie I

verantwortungsbewusst.



SEKT, ROTWEIN &
WEISWEIN

Edle Tropfen aus hellen und dunklen Trauben mit charismatischen Geschmacks-
noten lassen sich einwandfrei mit unseren Speisen kombinieren. Echten Weinge-

nieBern bieten wir eine extravagante Auswahl an aromatischen Kasesorten.

DIE CAFEHAUS
GENIERER-
KASEPLATTE

edle franzdsische und
deutsche Kasesorten
mit Trauben und NUssen

fir 2 Personen € 22,00




0,21 0,751
ROTWEIN Glas Flasche

Blauer Zweigelt, trocken € 8,00 24,00
Weingut Pfaffl, vollmundig-dicht mit der saftigen Frucht

reifer Kirschen. Leicht rauchig mit einer stBlichen Tannin-

struktur.

Donna Marzia Primitivo Salento Rosso IGP, trocken € 8,00 24,00
vollmundig-dicht mit deutlichen Aromen reifer, roter Frichte.
Feinwurzig mit einer leicht pikanten Note.

Libecker Rotspon "Kénigin der Hanse" € 29,00
Stdfranzdsische Rebsorten, die lose nach Lubeck gebracht

und in Lubecker Kellereien nach alter Tradition auf Flaschen

gefullt werden.

WEIRWEIN

Cuveé weiB, trocken € 8,00 24,00
klar, kraftvoll, vielschichtige Aromen gelber Fruchte,
mit vollmundigem Geschmack. Elegant und anregend.

Griiner Veltiner Qualitatswein, trocken € 850 26,00
frisch und saftig mit fulligen Aromen von Orange, Mandari-

ne, Pfirsich und Apfel. Leicht wirzig mit einer animierenden

Saure

Grauburgunder Hauswein, trocken, Schneider Pfaffmann € 900 26,00
saftig-fruchtig mit Duft nach Pfirsich & exotischen Frichten

ROSEWEIN

Rosé, trocken, Schneider Pfaffmann € 9,00 24,00
samtig-frischer Geschmack, suffig und klar, mit einer saftigen
Beerenaromatik

Prisecco alkoholfrei von Jorg Geiger prickelnd

Boskop Apfel, Himbeere, Rose € 9,00
SCHAUMWEIN
Montinaro Prosecco Frizzante Treviso DOP € 8,00 26,00

elegant-erfrischend mit animierender Perlage

SEKT

Geldermann Classique Premiumsekt, 0,75 Flasche € 34,00

Besonderheiten & Allergene I GenieBen Sie I

1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten verantwortungsbewusst.
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



BIER, SCHNAPS &
LIQUEUR

Auch hochprozentige Begleiter zum oder nach dem Essen, kénnen Sie bei uns ge-
nieBen: Unsere hubsche Auswahl besteht aus beliebten Klassikern, dunklen oder

hellen Biersorten und herb-aromatischen Liqueuren.



BIER

Konig Pilsener 0251 € 4,50
vom Fass 041l € 5,50
alkoholfrei 0,251l € 4,90
Alsterwasser (Radler) 0,251 € 4,50

040l € 550

Benediktiner Weissbier

naturtrab (Flasche) 05l € 550
dunkel (Flasche) 05l € 550
alkoholfrei (Flasche) 051l € 490

Kostritzer Schwarzbier
dunkel (Flasche) 0,33l € 4,50

COGNAC & WHISKEY

Remy Martin Cognac, 40 Vol. % 2ct € 6,50
Hansen Rum 40 Vol. % 2cl € 4,00
Chivas Regal Blended Scotch Whisky, 40 Vol. % 2ct € 6,00
Dimple Scotch Whisky, 40 Vol. % 2cl € 8,00

KORN & BRANDE

Fiirst Bismarck Korn, 38 Vol. % 2cl € 350
Asbach Uralt \Weinbrand, 36 Vol. % 2cl € 450
Elsasser Edelbrande Obstbrand, 45 Vol. % 2cl € 550
Aquavit 40 Vol. % 2cl € 4,00
Malteser Kreuz Aquavit, 40 Vol. % 2cl € 4,00
Scheibel Premium "Altes Pfliimle" Obstbrand, 43 Vol. % 2cl € 750
Scheibel Edles Fass "Goldmarille" Obstbrand, 41 Vol. % 2cl € 890
KRAUTER & LIQUEUR

Ramazotti Krauterlikor, 30 Vol. % 2cl € 490
Amaro Averna Krauterlikor, 28 Vol. % 2cl € 490
Grappa Krauterlikor, 28 Vol. % 2cl € 450
Baileys auf Eis Sahnelikor, 17 Vol. % 4cl € 550
Besonderheiten & Allergene m

1. Gluten| 2. Fisch, Meeresfrichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. NUsse/Schalenfriichte/Saaten

- verantwortungsbewusst.
5.Soja| 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein |& vegetarisch | @ vegan



GENUSSMOMENTE

SIND NOCH SCHONER, WENN MAN SIE TEILEN KANN.

Folgen Sie uns auf Instagram und teilen Sie lhre schénsten
Wiener Caféhaus Genussmomente mit uns.

Nutzen Sie @wienercafehausluebeck Einfach scannen
und #cafehausmomente und folgen:

Besuchen Sie uns auch regelmaBig auf unserer Website
um keine Angebote und Aktionen mehr zu verpassen.

www.wienercafe-luebeck.de
oder scannen Sie den QR.

DEINE #CAFEHAUSMOMENTE IM WIENER CAFEHAUS. .



